Bon Appetit
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Bei uns ist nur
Kartenzahlung méglich.

+ Sicher v/ Transparent

+/ Bequem v Schnell
+/ Kontaktlos
Trinkgeld kommt auch liber

Kartenzahlung bei unserem Team an.
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LIEBE GASTE!

Lecker. Gesellig. Einfach. - o AL?_AYSOU
So soll Euer Besuch bei uns sein. Im All you can eat konnt ihr zum .Prels . :
von 24.90 Euro so viele verschiede- -NEMANIZ\NY.

Ihr sucht die Flammkuchen aus - Wir servieren

Euch die Flammkuchen in Sticke geschnitten

auf traditionellen Flammkuchenbrettern.

Greift einfach zu, teilt euch die Flammku-

chen und bestellt so oft und wie ihr méchtet

und bis ihr wirklich satt seid! es oo,

Nehmt Euch Zeit zum Plaudern, Essen und L . . :
Trinken und verbringt eine gute Zeit Damit ihr stets knusprig frische und heif3e

7 e . TIPP: . Flammkuchen auf dem Tisch habt, servieren

ne Flammkuchen bestellen, wie ihr es-
sen mogt. Zusatzlich servieren wir euch
einen kleinen Salat mit Honig Senf Dressing.
Wichtig fur's All you can eat - alle am Tisch
machen mit!
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ALL YOU CAN EAT

M FLAMMKUCHEN ¥ wir euch bel
-a flamme 4 WERDEN GETEILT § |
. . R : 1-2 Personen - 1Flammkuchen je Runde
y . Montags bis Donnerstags: : .
\3 . Beijeder Flammkuchenrunde 3-6 Personen - 2Flammkuchen je Runde
teilen Q Ceecent : im All you can eat kénnt ihr . 7-8 Personen - 3Flammkuchen je Runde

N : auch bis zu 2 kleine Flamm- .
%om .\ tre'ﬁ.en kuchen mitbestellen. 9-12 Personen - 4Flammkuchen je Runde
genleﬁen N SR - : ab13 Personen - nachAbsprache
0  J
Das »all you can eat« gilt als beendet, wenn
Beg n § . : insgesamt mehr als ein Viertel Flammkuchen
Y quatschen tibrig bleibt.
N

ALL YOU CAN EAT rrorerson 24.90

inkl. kleinem Beilagensalat mit Honig Senf Dressing

ALLERGENE UND ZUSATZSTOFFE
ALL YOU CAN EAT KINDER ueveensjianr  1.00

Die in unseren Speisen und Getranken ent- von 6 - 13 Jahre

haltenen Allergene und Zusatzstoffe findet

ihr auf einer separaten Karte. Bitte fragt KINDER UNTER 6 JAHREN KOSTENFREI
unsere Mitarbeiter.

@ @ VISAV.

maestro mastercard

ALLE PREISE IN EURO INKL. DER GESETZLICHEN MEHRWERTSTEUER
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APERITIF

Aperol Spritz 6.20
Lillet Wildberry 6.20
The Queensberry 6.20
Wildberry Spritz 6.20
Hugo 6.20
Campari Orange 6.20
Gin Tonic 6.20
Black Gin Tonic 6.20
APERITIF ALKOHOLFREI
Wildberry Spritz 5.80
alkoholfrei

Hugo alkoholfrei 5.80
Ipanema alkoholfrei 5.80

Aperitif auf
dem Foto:

he Queensberry

SHATLER'S
COCKTAILS COCKTAILS

Swimming Pool

Sex on the beach
Mai Tai

Pina Colada

Mojito

Long Island Iced Tea
Caipirinha

Virgin Colada

ALLE PREISE IN EURO INKL. DER GESETZLICHEN MEHRWERTSTEUER

790
790
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7.90
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LL] SOFTDRINKS S["IHURLE MIT LINDAUER HOMEMADE LIMONADE DISTELHAUSER LL]
¥ Sinalco Cola 0,201 2.60 SAFTEN Florence Bonheur 0,401 5.50 FASS BIER ¥
0,40 | 3.90 Saftschorle 0,20 | 2.60 Pils 0,30 [ 3.40
Z _ 0401 3.90 sehr fruchtig mit Rosmarin, 0501 4.80 Z
Sinalco Cola 0,201 2.60 I ] 2 .
=<L Zero 0401 3.90 Granatapfelkernen Landbier 0,301 340 =<
‘a Sinalco Orange 0,201 2.60 LINDAUER SAFTE Henride Frais 0401 550 0501 4.80 (a-
0,401 3.90 ' ’
= Apfelsaft 0201 290 g o Radler ST =
LLI Sinalco Zitrone 0,201  2.60 0401  3.90 Detox: fresh & hot mit , :
0401 3.90 Gurke und Ingwer i LlJ
2 0 Colabier 0,301 3.40
w rangensaft 0,201 2.90 050 4.50 w
Sinalco Cola 0,201 2.60 0,401 3.90 ' :
Mix 040t 390 Johannisbeer 0201 2.90 DISTELHAUSER Weizen 0501 480
Nektar 0,40 | 4.20 FLASCHENBIER Russ 0501  4.80
TAFELWASSER Sauerkirsch 0,20 | 2.90 Weizen dunkel O’5O | 4.80 Colaweizen 0’50 | 4.80
Nektar 0,401 4.20
Wasser 0201 200 Kristallweizen 0,501  4.80 e 0501  4.80
Wasser 0,401 3.00 Bananen 0,201 2.90 - B
Nektar 0,401 3.90 Pils alkoholfrei 0,331 3.40
Weizen 0,501 4.80
Traubensaft 0,201 2.90 Radler 0,331 3.40 . '
MINERALWASSER rot 0,401 4.20 alkoholfrei naturtrib el ol
Frankenbrunnen 0,251 2.80 Maracuija 0201 290 Export 0501 480 JYerzen alkohofrel eol E0
medium 0,75 | 5.70 Nektar 0.40| 4.20 anane
Piconbier 0,301 4.20
Frankenbrunnen 0,251 2.80 o : '
0 Multivit ft 0,20 | 2.90 o o
naturell 0,751 5.70 uitivitaminsa 0.40 | 420 Bier mit Orangenliker 0,50 | 6.70
P Rhabarber 0,201 2.90
SCHWEPPES Schweppes 0401 420
Wildberry 0,201 2.90 KiBa 0,201 2.90
0,401 4.20
Bitter Lemon 0,201 2.90
Tonic Water 0,201 2.90 EISTEE
Ginger Ale 0201 290 Pfirsich 0331  3.60
Zitrone 0,331 3.60
{a

ALLE PREISE IN EURO INKL. DER GESETZLICHEN MEHRWERTSTEUER




ROTWEIN ELSASSER WEINE

O Schwarzriesling 0,101 2.90 Riesling 0,101 2.90 Ein kraftiger Riesling mit minerali- Z
Weingut Benz 0,251 5.60 Ries| 095 6.20 schen Noten und Noten von Grapef-
QbA halbtrocken 0,501 10.20 esling ’ ' ruit und Zitrone. Seine aromatische I I I
w Regent 0101 290 Riesling 0501  11.20 Lange wird Sie begeistern!
LLl] Weingut Benz 0251 5.90 ;
m QDbA trocken 0,501 10.90
Spéatburgunder 0,101 2.90 _ _ ) ) , ) LIJ
D: Becksteiner Winzer 0,251 5.60 Pinot Noir 0101 290 Typischer Spatburgunder mit scho-
QbA trocken 050 10.20 , , ner Struktur. Rote Frichte, beson- I
' Pinot Noir 0,251 6.20 . .
LIJ dere Kirscharomen, im Sommer D
D Pinot Noir 0,501 11.20 auch leicht gekuhlt ein Genuss.
WEISSWEIN )
) Scheurebe 0101 2.90 N
Weingut Oesterlein 0,251 5.90
- QbA lieblich 0501 1090 CIDRE 0
< La Flamme Cuvée 0,101 2.90 Cidre lieblich 0,101 2.50 N
QDbA halbtrocken 0,251 6.30 0,251 490
=z (Empfehlung) 0501 1260 0501  9.20 .
Flasche 0,751 18.90 _
— Cidretrocken 0,101 2.50 <
LIJ Muller Thurgau 0,101 2.90 0,251 490
Burgkellerei Hausschoppen 0,25 | 5.20 0,501 9.20 D:
QbA halbtrocken 0,501 9.20 I I
Homburger Silvaner 0,101 2.90
Furst Lowenstein 0,251 5.90
QbA trocken 0501  10.90 SEKT/SECCO
Grauer Burgunder 0,101 2.90 Secco 0,101 2.30
Becksteiner Winzer 0,251 5.60 _
QbA trocken 0501 10.20 Sekt, alkoholfrei 0,20 | 3.90
e eI 025] 370 Kerner badischer 0,201 5.20
0.50 | 720 Sekt bA trocken
ROSE
Rotling 0,101 2.90
Winzergemeinschaft 0,251 5.60
Franken QbA halbtrocken 0,50 | 10.90

ALLE PREISE IN EURO INKL. DER GESETZLICHEN MEHRWERTSTEUER
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BECKSTEINER WINZER

Cuvée sweet weil3 0,751 15.90

intensive, Uppige Muskat- und Fruchtaromen
Alkohol: 9,0 %, Restzucker: 48,7 g/I
Saure: 6,8 g/I

Cuvée sweet rosé 0,751 15.90

frische Erdbeeren, lachsfarben, stBlich
Alkohol: 9,0 %, Restzucker: 49,2 g/|
Séaure: 7,1g/I

Cuvée sweet rot 0,751 15.90
rubinrot, duBerst fruchtbetont, animierende SuBe

Alkohol: 9,0 %, Restzucker: 29,2 g/I
Saure: 5,0 g/l

ALLE PREISE IN EURO INKL. DER GESETZLICHEN MEHRWERTSTEUER

WINZERGEMEINSCHAFT

FRANKEN
Tauberschwarz QbA trocken
Boxbeutel 0,751 19.00

Kirschrot, ein Beerenduft und ein Hauch von
Bittermandel

Alkohol: 12,0 %, Restzucker: 5,9 g/I

Saure: 4,6 g/|
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10.

11.

ELSASSER ORIGINAL

Flammkuchencreme, Schinkenwurfel, Zwiebeln

ELSASSER ORIGINAL GRATINIERT

Flammkuchencreme, Schinkenwurfel, Zwiebeln,
Emmentaler

CHILI-CHEESE )

Flammkuchencreme, Rinderhackfleisch, Jalapenos,
Emmentaler, Chili-Cheese sauce - scharf

SPINAT SPECK

Flammkuchencreme, Schinkenwurfel, Blattspinat mit
Knoblauchdl, Emmentaler

PAPRIKA SCHINKEN

Flammkuchencreme, Kochschinken, Zwiebeln,
Paprika, Emmentaler

ROUTE 66

Flammkuchencreme, Rinderhackfleisch, Tomaten,
Gewdrzgurken, Rostzwiebeln, Hamburgersauce,
Emmentaler

HAWAII

suBBe Flammkuchencréme, Kochschinken,
Ananas, Emmentaler

KIKOK

Flammkuchencreme, KIKOK Hahnchenbrustfilet,
Paprika, Lauch

HACKFLEISCH FETA ZUCCHINI

Flammkuchencreme, Rinderhackfleisch,
Feta, Zucchinistreifen, Knoblauchél

SALSA FAJITA

Flammkuchencreme, Rinderhackfleisch, Nachos,
Mais, Kidneybohnen, Salsa, Emmentaler

CHORIZO -0

Flammkuchencreme, Chorizo, schwarze Oliven mit

11.90

12.20

14.20

12.50

13.20

14.20

12.90

14.20

13.90

13.90

13.70

Knoblauchol, Emmentaler - wahlweise leicht oder sehr scharf

WIEDTALER

Flammkuchencreme, Wiedtaler Rohschinken pur,
Rucola, Grana Padano

13.90

20.

2l.

22,

23.

24,

29.

26.

LAUCH KASE

Flammkuchencréme, Lauch, Panko, Emmentaler

FETA SPINAT

Flammkuchencreme, Blattspinat mit Knoblauchal,
Feta, Sonnenblumenkerne

TOMATE MOZZARELLA

Flammkuchencreme, Tomaten, Mozzarella,
Basilikumpesto

RUCOLA

Flammkuchencréme, Tomaten, Rucola,
Sonnenblumenkerne, Grana Padano

POMME DE TERRE

Flammkuchencreme, Kartoffeln, Panko, Emmentaler,

Knoblauchol

PREISELBEEREN CAMEMBERT

Flammkuchencreme, Camembert, Preiselbeeren

VIER KASE

Flammkuchencréme, Emmentaler, Feta,
Roquefort, Camembert

11.70

12.20

12.70

12.90

12.20

12.70

13.70

Spezialboden fur alle Flammkuchen als Alternative

DINKELBODEN - je Flammkuchen

0.70 EXTRA

auchim all you can eat

ALLE PREISE IN EURO INKL. DER GESETZLICHEN MEHRWERTSTEUER
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‘- 40. LACHS 14.50 50. KIKOK HOISIN 13.90 T
w mmentaler e L o Satce, Froimgsemicbel O
41. RED SHRIMPY 13.50 91. KIKOK SRIRACHA 13.90 CL)
2 Flammkuchencreme, Shrimps, Kirschtomaten, Reis, KIKOK Hahnchenbrustfilet, Edamame, I_
Lauchzwiebeln und Cocktailsauce Mohren, Sriracha sauce <
DI > GREEN SHRIMPY 13.50 52. SWEET CHILI SHRIMPY -2)) 13.20 [~
LIJ Flammkuchencréme, Shrimps, Basilikumpesto, Asianudeln, gebr. Gemuse mit Zuckererbsen, m
D Rucola und Grana Padano Shrimps, Sweet Chili sauce - wahlweise leicht oder sehr scharf <
43. THUNFISCH FETA 12.90 93. TONKATSU 13.90
CD Flammkuchencreme, Thunfisch, Feta, rote Zwiebeln Panko Schweinefleischstreifen, Stuf3-Sauer sauce,
=8 44. THUNFISCH MEDITERRAN 12.90 2 S
< Flammkuchencréme, Thunfisch, schwarze Oliven, 5L| HUASHENG 1450
Paprika, rote Zwiebeln, Knoblauchol ., . Reis, Schweinefleischstreifen,

Fruhlingszwiebel, Erdnusssauce

) Getrankeempfehlung y

fur asiatische
Flammkuchen:

,, FLAMMKUCHEN SOLLEN Ein Becher Sake
ZUERST DAS AUgé€ ERFREUEN, .eé y '
UND DANN DEN MAGEN.* R EEEE

Weiteres Special

LAKTOSEFREIE FLAMMKUCHENCREME
- je Flammkuchen 0.70 EXTRA

auch im all you can eat

ALLE PREISE IN EURO INKL. DER GESETZLICHEN MEHRWERTSTEUER




70. TOMATE PANKO vegaN 13.40

Vegane Créme, Tomaten, rote Zwiebeln, Paprika,
Knoblauchol, Krauter der Provence, Panko

Fur Kinder im AYCE auch in petit

60. SALAMIMIMI ROUGE 13.50 71. TOFU CASHEW vEgaN 14.40
TomatensoBe, Salami, Mozzarella Vegane Creme, Tomaten, geraucherter Tofu, )
61. ROUTE 87 ROUGE 14.20 rote Zwiebeln, Mais, Cashewkerne, veganer Kase

72. HOT TOFU veeaw 14.00

Vegane Creme, geraucherter Tofu, scharfe Peperoni,
Paprika, rote Zwiebeln und veganer Kase

73. RUCOLA CASHEW vEeaN 12.50

Vegane Creme, Tomaten, Zucchini,
Cashewkerne, Rucola

74. HIMBEERE vEean 13.50

Vegane Créme, Himbeeren, Vanillezucker,
auf Wunsch mit Himbeergeist flambiert

75. APFEL veesaN 13.50

Vegane Creme, frische Apfelscheiben, Zucker und Zimt,
auf Wunsch mit Calvados flambiert

TomatensoBe, Rinderhackfleisch, Tomaten,
Gewdlrzgurken, Rostzwiebeln, Hamburgersauce,
Emmentaler

62. GARTNERIN ROUGE 13.90

TomatensolB3e, Zucchini, Paprika, Tomaten,
Emmentaler, Basilikumpesto, Cashewkerne

63. BBQ ROUGE 13.90

TomatensofB3e, Rinderhackfleisch, Mais,
Kidneybohnen, rote Zwiebeln, BBQ-sauce

64. LACHS SPINAT FETA ROUGE 14.20

TomatensofBe, Lachs, Spinat mit Knoblauchdl, Feta
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APFEL

SuRe Creme, frische Apfelscheiben, Zucker, Zimt

APFEL CALVADOS

StBe Creme, frische Apfelscheiben, Zucker, Zimt
mit Calvados flambiert

SCHNIGGAS

SuRe Creme, gesalzene Erdnlsse, Schokolade,
Schokosofe, Karamellsauce

HIMBEERE

SuBe Créme, Himbeeren, Vanillezucker,
auf Wunsch mit Himbeergeist flambiert

HIMBEERE SCHOKO

SuBRe Creme, Himbeeren, Vanillezucker
und Schokoladensauce

BANANE NUTELLA

SuRe Creme, Banane, Nutella-Sahne Topping,
Haselnusskrokant

CRISPY PEACH

SuBe Créme, Pfirsichwirfel & Cornflakes
mit weiBen Schokodrops

11.90

13.50

13.50

13.50

12.90

12.90

13.50

Oder probiert als Nachtisch unseren késtlichen
Schokokuchen mit flussigem Schokoladenkern!

SOUFFLE

Schokokuchen mit flussigem Schokoladenkern

ALLE PREISE IN EURO INKL. DER GESETZLICHEN MEHRWERTSTEUER

5.60

KAFFEE & CO.

KAFFEESPEZIALITATEN

Verschiedene Kaffeesorten, mild geréstet, ent-
falten hier ein ausgewogenes Aroma, abgerundet
mit einer leichten Fruchtnote.

Café crema 2.90
Milchkaffee 4.20
LA FLAMME
HAUSROSTUNG

Die Arabica Espressomischung wird hier auf
solide brasilianische Farmkaffee - Basis gestellt,
durch einen vollmundigen Columbianer erganzt
und mit indischen Farmrobusta zu einem aroma-
tischen Espresso abgerundet.

Cappuccino 3.50
Latte Macchiato 4.30
Espresso 2.50
Espresso doppelt 3.60
Espresso Macchiato 2.60
Baileys Latte Macchiato 5.20
Milch 0,20l 2.90

ZUM SUSSEN

FLAMMKUCHEN:

CAPPUCCING

ROAST

CONNeCTION

f GLOCK BEGINNT M
d MIT EINER GUTEN
A TASSE KAFFEE. A
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SCHOKOLADE

Braune Schokolade

Wei3e Schokolade

TEE
Darjeling royal Second Flush Blatt

Spitzenqualitat aus der Sommerpfltiickung - zartblumig

Earl grey

Feinster Darjeeling- und Assamtee mit Bergamott
pikant aromatisiert

Griintee Asia Superior Blatt

Unfermentierter Tee aus Mittelasien zart und
angenehm herb

Pfefferminz Tee

Besonders aromatisch und erfrischend sind die
atherischen Ole grob geschnittener Pfefferminzblatter
Krautertee Kamillenbliite

Kamillenbltten haben einen honigartigen Geschmack,
sind angenehm beruhigend und ausgleichend
Krautergarten

Wohltuende Krautermischung - sorgfaltig komponiert
mit erfrischendem Geschmack

Rooibos Vanilla Tee

Sudafrikanischer Rooibos versetzt mit Vanillestiickchen
und Vanillearoma

Sommerbeere Tee

Liebliche Frichtemischung mit der Geschmacksnote
Erdbeer - Himbeer

ALLE PREISE IN EURO INKL. DER GESETZLICHEN MEHRWERTSTEUER
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TEE WARMT
DAS HERZ,
KAKAQ WARMT
DIE SEELE.
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SPIRITOUSEN BRAUN LIKORE

Williams Birne 2cl 2.90
Apfelbrand 2cl 4.70

Erdbeerlimes 2cl 2.50

N\ CalvadosXO  2cl 270 Himbeerlkor ~ 2cl 260 \
2 Pastis 51 2cl 2.70 Pfirsichlikor 2cl 2.60 2
:< Sambuca Molinari 2 cl 2.70 Sauerkirschlikor — 2cl 2.60 :<
m Ramazzotti 2cl 2.70 Schwarze 2cl 2.60 m
o ) Johannisbeerlikor

I— Linie Aquavit 2cl 2.50 I—
Walnusslikor 2cl 2.60

LIJ Jagermeister 2cl 2.50 LIJ
Blutwurzellikor 2cl 2.60

w Baileys 2cl 2.50 w
uittenlikor 2cl 2.60

| | I Pernod 2cl 3.90 Q | | I

I Absinthe 68% I

U Grappa 2cl 2.70 BRENNEREI BRAUN U

U) Ouzo 2cl 2.50 Himbeergeist 2cl 2.90 m

— Pfeffi 2cl 2.50 Kirschwasser 2cl 2.90 —

—I Apfelstrudelshot 4 cl 2.80 Zwetschgenwasser 2 cl 2.90 _I

{awmwns

ALLE PREISE IN EURO INKL. DER GESETZLICHEN MEHRWERTSTEUER




GEMISCHTER BEILAGENSALAT

mit Eisbergsalat, Paprika, roten Zwiebeln, Oliven, Tomaten, Gurke, - Latdl 3\
Grana Padano und Rucola
DRESSINGS
100. KLEINER BEILAGENSALAT 5.20 1 mmndll - JOGHURT DRESSING
: _ : % - HONIG-SENF DRESSING
101. GROSSER BEILAGENSALAT 9.90 .- &8 - ESSIGUND OL

102. PLUS 10 FALAFFELBALLCHEN 4.20

103. PLUS 5 MOZZARELLA STICKS 5.90
& PREISSELBEEREN
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FESTE FEIERN

Wir freuen uns Euch als feiernde Gaste in un-
seren Raumlichkeiten begrtBBen zu darfen.

Hier habt ihr die Moglichkeit mit bis zu 80 Gés-
ten zu feiern, egal ob Geburtstag, Jubildum, Fir-
menfeier oder sonstige Feste. Gerne konnt ihr
ungestort auch das Restaurant als geschlosse-
ne Gesellschaft mieten.

Sprecht uns gerne an!

Weitere Informationen erhaltet ihr bei unserem
Team, per E-Mail oder Telefon.

E-Mail: info.wertheim@la-flamme.de

Tel.: 09342 9144924

CATERING

Wir bringen den Flammkuchen zu euch und
euren Gasten.

La Flamme bietet traditionelle und moderne,
herzhafte und sufRe Flammkuchen frisch aus
dem Ofen fur lhre Party. Als fliegendes Finger-
food fur Empféange oder rustikales Abendes-
sen fur private und 6ffentliche Feierlichkeiten
verwdhnen wir lhre Gaste mit der Elsésser
Spezialitat. Sie wahlen aus tber 50 leckeren
Varianten, individuell fur Hochzeiten, Geburts-
tagspartys, Firmenfeiern und Veranstaltungen
bis zu 150 Personen.

Lehnen Sie sich zurtick und lassen Sie sich an
lhrem besonderen Tag kulinarisch von unse-
rem Catering-Team verwdhnen. Wir backen vor
Ort und bringen den Ofen und alle Zutaten nach
euren Wanschen mit.

E-Mail: catering@la-flamme.de
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FEIERT

4 BEIUNS!

¥ CATERING ¥
A SERVICE A




La Flamme Wertheim
Wenzelplatz 5
97877 Wertheim

Offnungszeiten:
Sonn- und Feiertag:

Tischreservierung online mit
Verfugbarkeitsanzeige unter
www.la-flamme.de

oder 093 42 91 44 924
taglich 17 Uhr bis 23 Uhr

12 Uhr bis 23 Uhr



